Bryllup og Selskaps Meny

‘Forretter

Forretter Tilbehgr:

Skalldyrs cocktail m/toast 1. Kokte poteter
Skinke - Melon 2. Gratinerte poteter
Gravlaks m/fransk sennepsaus 3. Bakte poteter
Gravet indrefilet m/sitron/dillsaus

Hovedretter

Helstekt indrefilet m/peppersaus,
rosenkal bonné famé, babymais, paprika og lgk i strimler

Reinsdyrsteik a” la Majoren m/viltsaus,
gratinert broccoli, tournerte gulrgtter, petite erter

Helstekt ytrefilet (svin) flgtepaprikasaus,
asparges, reker, krepsehaler

Kremet breiflabb m/skalldyr, kremet hvitvinsaus
gulrgtter, purrelgk, kalrot i strimler

Desserter
Hjemmelaget karamellpudding
Varme bjgrnebaer m/vaniljeis
Jordbaer m/flgte
Iskake
Priser
Middag m/ forrett og dessert: fra kr. 550,- pr. kuvert

Diverse tillegg

Blomster: kr. 30,- per person
Egne kaker: kr. 25,- per person

Skal du arrangere selsKap

eller seminar ¢

Vi har lokalene! Ta kontakt for pris.

TIf: 97 19 56 56
E-post: post@major-stuen.no




Koldtbord

Fra kr. 245,-
pr. person

Kaldmat

Brgd
Smgr
Aspic
Skinke
Roastbeef
Rgkt laks
Kokt laks
Eggergre
Potetsalat
Eggesalat
Skalldyrsalat
Frisk salat
Dressing
Majones

Varmretter

Karbonader
Kylling

Koldtbord

‘B[[eﬁqﬁqsretter

for tillegg i pris

Andre

varmretter

Lasagne
Moussaka
m.m.

Spekemat
Fenaldr
Morrpglse
Spekeskinke
Rgmme
Flatbrgd

Skalldyr

Ferske reker
Kanadisk hummer
Ferskvanns kreps
Bl3skjell

Dillsaus

Dessert oq Kaﬁ[e: +kr. 30,- pr. person

Skal du arrangere selsKap

eller seminar ¢

Vi har lokalene! Ta kontakt for pris.

TIf:

E-post:

97 19 56 56
post@major-stuen.no




